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Lieber Kunde,

wir gratulieren Ihnen zum Erwerb eines
ebro Produkts.

Wir hoffen, dass Sie den Nutzen dieses
Produkts lange genief3en kénnen und
dass es lhnen bei lhrer Arbeit hilft.

Bitte nehmen Sie sich die Zeit, die Be-
dienungsanleitung sorgfaltig zu lesen,
und machen Sie sich mit dem Geréat
vertraut, bevor Sie es verwenden.

Dieses Produkt erflllt das EMVG.
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Dear customer,

Congratulations on the purchase of an
ebro product.

We hope than you can make use of this
product for a long time and that it helps
you with your work.

Please take your time to read this
manual carefully, and make yourself
familiar with the device before you start
to use it.

This product fulfills the CE guidelines.
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Sicherheitshinweise

@
Setzen Sie das Gehause niemals
hohen Temperaturen (> 50 °C) aus! Der

Flhler ist geeignet fir Temperaturen
bis +200°C.

Messen sie mit dem Gerat und exter-
nen Fihlern niemals an spannungsfiih-
renden Teilen!

Messen Sie mit dem Gerat nicht in
explosionsgefahrdeten Bereichen!

Betreiben Sie das Gerat nur innerhalb
der in den Technischen Daten vorgege-
benen Parametern.

Offnen Sie das Gerat nur, wenn dies zu
Wartungszwecken ausdrticklich in der
Bedienungsanleitung beschrieben ist.

Vorsicht beim Messen in

heiRem Ol! Fassen Sie unmit-

telbar nach einer Messung den
Sensor nicht mit bloRen Handen an!
Verbrennungsgefahr!

Messen Sie nicht, wenn sich
Frittiergut in der Fritteuse
befindet.Trocknen Sie den
Sensor vor der Messung immer
sorgféltig ab, da Wasser in heiRem Ol
blitzartig verdampft und somit Verbren-
nungsgefahr durch Olspritzer entsteht.
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Safety notes

@
Never expose the device to high tem
peratures (> 50 °C / > 122 °F)! The

probe can endure temperatures up to
+200°C (392°F).

Under no circumstances measure live
components with this device and exter-
nal sensors!

Do not use the device in explosionen-
dangered areas!

The instrument should only be operated
within the parameters specified in the
Technical data.

The instrument should only be opened
if expressly described in the instruction
manual for maintenance purposes.

Be careful while measuring in

the hot oil! Do not touch the

temperature sensor with bare
hands immediately after measuring!
Danger of burn injuries!

Do not measure if fried goods

are in the deep frying pan and

always dry up the sensor care-

fully before measuring, as water
evaporates with lightning speed in the
hot oil and as a result there is danger of
burn injuries dueto oil spray.
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MIN

Beschreibung

Das Olqualitatsmessgerat FOM 330 ist
ein handliches Messgerat, mit dem Sie
die Qualitatsbestimmung verschiedener
Olsorten vornehmen kénnen.

Die Messung fihren Sie direkt im
heiRen Ol durch — z.B. in der Fritteu-
se. Dabei wird die Oltemperatur in °C
und die Olqualitét in %TPM (total polar
materials = polare

Anteile) ermittelt. Der % TPM-Wert ist
ein Maf fur den thermisch-oxidativen
Belastungsgrad eines Frittierdles.

Nationale Regularien bezuglich maxi-
maler PC Grenzwerte sind gegebenen-
falls zu beachten.

1 Signallampe

2 Display (LCD)

3 NextStep-Anzeige

4 Taste ON/OFF

5 Sensor fiir Olqualitat und
Temperatur

6 Markierungen fur Eintauchtiefe

7 Taste DOWN

8 Taste UP

9 Taste MENU
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Description

The oil meter FOM 330 is a handy
sensing device with which you can de-
termine the quality of various oil types.

The measurement is performed
directly in hot oil — e.g. in the deep fat
fryer. This helps in determining the oil
temperature in °C and the oil quality in
percent TPC (Total Polar Compounds).
The PC value is a

measure for thermaloxidative utilization
factor of a frying oil.

Local regulations regarding maximum
value of % TPC have to be respected.

. Signal light

. Display (LCD)

. NextStep indicator

. ON/OFF button

. Quality and temperature sensor
. Immersion depth limit

. DOWN button

. UP button

. MENU button

OoO~NOOOAP~WN-

09_2016

Sl o

e el Jlea 8 FOM 330 cull iiia
Al g5 )5 B2 sad) dpant ADMA G iy

Ui ko = AL 3 35580 bl ¢l 5ol o
A st 8 aebay 10a 5 Adeal) 83EA 8 JU
A se Aoy Gyl Basa 5 &g A 3l B ) s
& (TPC) Aaid (TPC)(Ankdll s jall aa))
B (e sl kil Jalal S

Ao aaly Aleiall Adaall il Sl o) inl iy
S TPC (Rl LS yall leal)

BJL'ZJ & g,

(2 = Jl) paall 28U

T E PRV
(ON/OFF) il /Jadll 5 .
JL‘.&MY\ B)‘)A.“ %))JBA}#\ .
Gl (b saall Bae o

Jaul ) hacall 5,

et Gl sl

Al 5.

O©CoOoO~NOOOPR~WN-



Auspacken / Lieferumfang

Uberpriifen Sie den Inhalt der Verpa-
ckung auf Vollstandigkeit und Unver-
sehrtheit.

Der Lieferumfang enthalt:

+ ein Olqualitatsmessgerat FOM 330
mit Sensorkappe

*  einen Handschutz

» dieses Handbuch

»  8-Schritte-Kurzanleitung in 5
Sprachen

» ein kalibrierzertifikat

«  einen Tragekoffer

Wenn Sie einen Schaden vorfinden

oder Grund zur Beanstandung haben,

wenden Sie sich bitte an ebro oder

Ilhren Handler.

Bedienung

Das FOM 330 wurde werkseitig so
kalibriert, dass Sie bei Verwendung von
handelstiblichen Frittierdlen optimale
Messergebnisse erhalten.

NextStep-Anzeige

Das Display des FOM 330 zeigt eine
Abbildung, welche Sie nach dem Ein-
schalten des Gerats auf den nachsten
Arbeitsschritt hinweist:

Eintauchen (A)
Umrihren (B)
Ablesen (C)
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Unpacking / scope of delivery

Check whether the contents of the
packaging are complete and undama-
ged.

The shipment contains:

* one food oil monitor FOM 330 with

*  sensor protection

* one hand protection

* this manual

»  8-step short instructions in 5 lan-
guages

» one certificate of calibration

*  one carrying case

If you find a damage or have reason for
complaint, please contact ebro or your
dealer.

Operation

FOM 330 was calibrated in factory
in such a way that you can obtain
optimum measuring results by using
commercial fritter/frying oils.

NextStep-display

The display of the FOM 330 shows a
picture, which gives a hint on the next
step to do:

Immerse (A)
Stir (B)
Read (C)
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(A)

(B)
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Einshalten des FOM 330

Schalten Sie das Messgerat ein. Dazu
driicken Sie kurz die Taste ON/OFF.

Das Gerat fiihrt einen Systemtest
durch, wobei alle Segmente in der
Anzeige sichtbar werden (A).

Anschlieend zeigt das Display zwei
Querstriche und die NextStep-Anzeige
schlagt vor, den Sensor in das Ol ein-
zutauchen (B). Das Gerat ist nun bereit,
Zu messen.

Messen mit dem FOM 330

Um optimale Messergebnisse zu erhal-

ten, beachten Sie bitte folgendes:

*  Nehmen Sie das Frittiergut aus
dem Ol und warten Sie ca. 20
Minuten

+  Erhitzen Sie das Ol auf 150 °C bis
180 °C

+  Schalten Sie gegebenenfalls die
Umwalzanlagen ab

* Entfernen Sie die Sensorkappe
vom Sensor

*  Achten Sie darauf, dass der Sen-
sor gereinigt und absolut trocken
ist

FOM 330 User Manual



Switching on the FOM 330

Switch on the instrument by pressing
the ON/OFF button.

The device will perform a system test
during which all segments of the dis-
play are visible in the display (A).

Thereafter the display shows two das-
hes and the NextStep-display suggests
to immerse the sensor in the oil (B).
The device is ready to measure.

Measuring with FOM 330

In order to obtain optimum measuring
results, ensure the following:

*  Remove fried goods from the oil
and wait approximately 20 minutes

*  Heat up the oil at 150 °C to 180°C

. If necessary, shut down the circula-
ting system

*  Remove the sensor protection from
the sensor

*  Ensure that the the probe is clean
and absolutely dry
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Gehen Sie wie folgt vor, um die Olquali-
tat zu bestimmen:

Tauchen Sie den Sensor bis zum mar-

kierten Bereich ein

*  Beachten Sie den erforderlichen
Mindestabstand des Sensors zur
Auflenwand des Gefalles von >
2cm

* Rdihren Sie mit dem Sensor, bis
die gemessene Temperatur weni-
ger als +5 °C von der tatsachlichen
Oltemperatur abweicht. Danach
halten Sie das Messgerat ruhig im
Ol.

Solange der Messwert nicht stabil ist,

blinkt die % TPM-Anzeige im Display.

Sobald der Messwert stabil ist, wird der

%TPM-Wert permanent angezeigt. Ein

stabiles Messergebnis erkennen Sie

auRerdem an der blinkenden Signall-
ampe.

Im Display werden als Messergebnis

die polaren Anteile und die Oltempera-

tur angezeigt.

0 % bis 18,5 %:

Ol neu bzw. unverbraucht (Signallampe

blinkt griin).

19 % bis 24 %:

Ol im kritischen Bereich (Signallampe

blinkt gelb). Es ist empfehlenswert,

das Ol zu wechseln oder teilweise zu
erneuern.

Groler 24 %:

Ol verbraucht. (Signallampe blinkt rot).

Das Ol muss gewechselt werden.

*  Sobald Sie den Sensor wieder in
Ol tauchen, beginnt die Messung
von neuem

Halten Sie die ON/OFF-Taste fiir 3 Se-

kunden, um das Gerat auszuschalten.

FOM 330 User Manual



Proceed as follows for determining the
oil quality:

Immerse the probe within the marked

area

»  Keep the probe at least 2 cm away
from the external wall of the vessel

»  Stir with the sensor until the mea-
sured temperature deviates less
than +5 °C from the actual oil tem-
perature. Then hold the measuring
unit still in the oil.

As long as the measurement signal is
not stable, the %TPC display is flas-
hing. It is shown continuously as soon
as the signal is stable. A stable measu-
ring result is indicated

by a blinking signal lamp.

The display shows the polar compo-
nents (PC) and the oil temperature as
measurement results.

0 % to 18.5 %:
Oil new and/or unused (signal lamp
flashes green).

19 % to 24 %:

Oil in the critical range (signal lamp
flashes yellow). It is recommended that
the oil is changed or partially improved.

Higher than 24 %:

Waste oil. The selected threshold (24 %
by the factory) is exceeded (signal lamp
flashes red). The oil must be changed.

Press the ON/OFF button longer than 3
seconds to turn the device off.
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Reinigung

Fassen Sie nie unmittelbar nach

einer Messung den Sensor mit

bloRen Handen an! Verbren-
nungsgefahr!

Das Ol Iasst sich in heiRem Zustand

— also gleich nach der Messung — am
besten entfernen. Warten Sie deshalb
nicht, bis der

Sensor abgekuhlt ist. Reinigen Sie den
heilRen Sensor.

Sollte Ol auf dem abgekiihlten Sensor
haften, reinigen Sie ihn bitte mit heiRem
Wasser.

Reiben Sie den Sensor anschlieRend
mit einem weichen und fusselfreien
Tuch griindlich trocken.

Die Reinigung des Sensors ist

fur die Qualitat der Messung

von entscheidender Bedeutung.
Es sind in jedem Fall Wasser- und

Reinigungsmittelriickstdnde zu vermei-
den.

FOM 330 User Manual



Cleaning

Do not touch the temperature

sensor with bare hands immedi-

ately after measuring. Danger of
burn injuries!

The oil can be easily removed while the
sensor is in the hot state — immediately
after measurement. Therefore, do not
wait until the temperature sensor has
cooled off. Clean the hot sensor.

If oil is still sticking on the cooled down
sensor, clean it with hot water.

Subsequently rub the sensor thoroug-
hly dry with a soft and non-fluffy cloth.

A clean probe is of great im-
portance for the quality of the
measurements. It is absolutely

necessary to avoid water and deter-
gents residues.
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User Menii

WICHTIGER HINWEIS: (gesperrt)
Das Usermenii ist nur bei der
4-Knopf-Variante des FOM 330
verfiigbar!

Aufruf des User Menls

. Stellen Sie sicher, dass das Mess-
gerat eingeschaltet ist.

*  Dricken Sie auf die Taste MENU
und halten Sie diese flir 3 Sekun-
den gedruckt. Die erste Menuopti-
on erscheint.

. Im User Meni kénnen Sie mit den

UP- und DOWN-Tasten aus den
Optionen wahlen
»  Bestatigen Sie mit der MENU-Tas-

H

te die Option Ihrer Wahl.

*  Sie kénnen das Usermenii
jederzeit Uber die ON/OFF-Taste
verlassen. Das Gerat wird dabei
nicht ausgeschaltet, sondern man
gelangt wieder in den Messmodus.

Optionen des User Meniis

 UNIT

+ AHOL

+ OFSET
+  GAIN

+ CLR

+ ECH

18 FOM 330 User Manual



User Menu

IMPORTANT NOTE: (blocked)
The user menu is only available at
the 4-button version of the FOM 330!

Displaying the User Menu

»  Please ensure that the measuring
device is switched on.

*  Press and hold the MENU button
for 3 seconds. The first menu opti-
on will appear.

*  You can navigate through the
menu options with the UP- and
DOWN buttons.

*  You can enter a menu option with
the MENU button

*  You can exit the user menu at any
time with the ON/OFF-button. The
device won’t be switched off,. Ins-
tead, you will enter the measuring
mode.

Options of the User Menu

 UNIT

+ AHOL

+ OFSET
« GAIN

+ CLR

« ECH
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Temperatureinheit: UNIT
(gesperrt)

Hier kénnen Sie die Einheit der ange-
zeigten Temperatur verandern.

LUNIT C“ = Grad Celsius
LUNIT F = Grad Fahrenheit

Wahlen Sie die gewlinschte Einheit mit
der UP- oder DOWN-Taste. Bestatigen
Sie lhre Wahl mit der MENU-Taste.

Sie gelangen automatisch zurlick zum

Usermenu.

Auto hold: AHOL (gesperrt)

Hier konnen Sie die Auto-Hold Funktion
aktiveren bzw. deaktivieren. Der Auto-
Hold bewirkt, dass der Messwert
weiterhin angezeigt wird, nachdem die
Messung stabil war. So kénnen Sie das
Gerat aus dem Ol entfernen, reinigen,
und dann bequem den Messwert doku-
mentieren und ggf. herzeigen.

Aktivieren Sie den Menlpunkt mit der

MENU-Taste. Sie kénnen nun die Ein-
stellung mit der UP- oder DOWN-Taste
andern.

+AHOLD ON* = Auto Hold aktivert
LAHOLD OFF* = Auto Hold deaktivert
Bestatigen Sie die vorgenommene
Einstellung mit der MENU-Taste. Sie

gelangen automatisch zurlick zum
Usermenu.

FOM 330 User Manual



Temperature unit: UNIT
(blocked)

Here you can change the unit of the
displayed temperature.

“UNIT C” = degrees Celsius
"UNIT F” = degrees Fahrenheit

Select the desired unit using the UP or
DOWN button. Confirm your choice
with the MENU button. You get back to
the user menu.

Auto hold: AHOL (blocked)

Here you can activate or deactivate the
auto hold function. With this option
active, the measurement result will be
shown continously, when the measu-
rement is stable. This way you can
remove the device from the oil, clean

it, document the result comfortably and
show it.

Activate the menu item with the MENU
button. By using the UP or DOWN but-
tons you can change the setting. The
display shows the current setting:

“AHOLD ON” = Auto Hold activated
“AHOLD OFF” = Auto Hold deactivated

Confirm the selection with the MENU
button. You get back to the user menu.
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Offset-Korrektur: OFSET
(gesperrt)

Hier kénnen Sie den zu ihrem Ol
bendtigten Offset-Wert einstellen. Mit
dem Offset kann das Messgerat Ihrem
Ol angepasst werden. Stellen Sie den
gewunschten Offset mit der UP- oder
DOWN-Taste ein und bestatigen Sie
mit der MENU-Taste.

Beispiele fir Offset-Einstellungen eini-
ger Ole finden Sie auf S. 30.

Steigungskorrektur: GAIN

Hier kdnnen Sie die Steigerungskorrek-
tur fur Ihr Ol einstellen.

Stellen Sie mit der UP- oder
DOWN-Taste den Korrekturwert zu
Ihrem Ol ein und bestatigen Sie mit der
MENU-Taste.
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Offset correction: OFSET
(blocked)

Here, you can adjust the offset value

required for your oil. Select the desired

offset using the UP or DOWN button,
and confirm with the MENU button.

Examples for the offset setting: see
page 31.

Gain correction: GAIN

Here, you can adjust the gain for your
oil.

Select the desired gain with the UP or
DOWN button and confirm with the
MENU button.

09_2016

(0sh34) OFSET :4a) ¥ goauas

a3l Uaal) da) 3V e Jasca liSay (L
aslis (dandy o eV ) alasiuly &y slladll dal )

(MENU) L e bauall

.31 dadall Hlail Aa) 3V paal A

GAIN : 8343 meaal

Qﬂﬂi&\g}\@&aﬁ}@@ﬂﬁ@m

Jud o eV ) aladinly Ay slad) saly 30 aas
(MENU) ) e baall

23



24

H

Loschen der Speicherwerte: CLR
(gesperrt)

In diesem Menupunkt kénnen Sie
Ol-Einstellungen auf die Werkseinstel-
lungen zuriicksetzen.

Werkseinstellungen:
 OFSET=0%

« GAIN=1.0

c LIM1=185%
e LIM2=24%

Diese Menuoption hat keine Ein-
stellmdglichkeiten. Sie wird lediglich
aktiviert, woraufhin die Einstellungen
zurlickgesetzt werden. Betatigen Sie
die Menuoption mit der MENU-Taste.

Easy Check: ECH (gesperrt)

Easy Check ist eine Funktion zur
schnellen Feststellung, ob das Gerat
noch genau genug funktioniert. Sie
ersetzt keine Kalibrierung, dafiir kann
sie jederzeit und uberall durchgefluhrt
werden.

HINWEIS: zur Durchfiihrung des Easy
Checks wird das Referenzol CO 330
bendtigt. Es kann separat bezogen
werden.

Zur Durchfiihrung des Easy Check fol-
gen Sie bitte der Anleitung, welche dem
Referenzol CO 330 beigelegt ist.

Als Ergebnis erhalten Sie ,OK*" fur
bestanden oder ,NOK* fur nicht bestan-
den.
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Deleting the saved values: CLR
(blocked)

In this menu item, you can reset the
values in a memory location to the
factory default settings.

Factory settings:
 OFSET=0%
« GAIN=1.0

e LIM1=185%
« LIM2=24%

This menu option has no settings. Itis
simply activated, setting back the set-
tings. Activate it using the MENU-but-
ton.

Easy Check: ECH (blocked)

Easy Check is a quick functional check
of the device. It does not replace a cali-
bration, but can be performed anywhe-
re, any time.

HINT: to perform the EasyCheck, the
reference oil CO 330 is required. It can
be purchased separately.

Please follow the instructions of the
reference oil CO 330 to perform the
Easy-Check.

Ther result is ,OK" for passed or ,NOK*
for not passed.
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Ol-Schnelleinstellung (gesperrt)

Mit der Ol-Schnelleinstellung kénnen
alle relevanten Einstellungen fiir ein Ol
schnell und bequem getatigt werden.

Starten Sie die OI-Schnelleinstellung,
indem Sie die UP-Taste fur 5 Sekunden
halten. Die einzelnen Optionen werden
nacheinander abgearbeitet. Ein Zu-
ruckspringen ist nicht mdglich, aber der
Abbruch mit der ON/OFF-Taste.

Grundeinstellung frisches Ol: FRPC
Diese Einstellung sollte dem TPM-Wert
des frischen Ols entsprechen. Verstel-
len mit UP/DOWN, weiter mit MENU.
OFFSET-Korrektur: OFSET

Der gewlinschte Offset. Verstellen mit
UP/DOWN, weiter mit MENU.

GAIN-Korrektur: GAIN

Der gewlinschte Gain. Verstellen mit
UP/DOWN, weiter mit MENU.

Grenzwert fiir Signallampe gelb:LIM1

Der Grenzwert zwischem frischem und
mittelmaRigem Ol. Verstellen mit UP/
DOWN, weiter mit MENU.

Grenzwert fiir Signallampe rot: LIM2

Der Grenzwert zwischem mittelmagi-
gem und altem Ol. Verstellen mit UP/
DOWN, Abschluss der Ol-Schnel-
leinstellung mit MENU. Sie gelangen
zuriick zum Messmodus.
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Quick oil settings (blocked)

With this function all relevant settings of
an oil can be made fast and comforta-
ble.

Start the quick oil settings by holding
theUP-button for 5 seconds. The op-
tions will be shown one after another.
Switching back is not possible, but you
can exit any time with the ON/OFF-but-
ton.

Basic settings of fresh oil: FRPC
This setting should be the TPM-value of
the fresh oil. Adjust with UP/DOWN,
next with MENU.

OFFSET-correction: OFSET

The desired offset. Adjust with UP/
DOWN, next with MENU.

GAIN-correction: GAIN

The desired gain. Adjust with UP/
DOWN, next with MENU.

Limit for yellow signal light: LIM 1

The limit value between fresh and
medium quality oil. Adjust with UP/
DOWN, next with MENU.

Limit for red signal light: LIM 2

The limit value between medium quality
oil and old oil. Adjust with UP/DOWN,
finish the quick oil settings with MENU.
You get back to the measurement
mode.
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User-Justierung

Die Justierung ist im frischen noch nicht
gebrauchten Frittierdl durchzufiihren
und muss bei einer Oltemperatur von
150 °C bis 190 °C durchgefiihrt wer-
den.

Es wird abhéngig vom Oltyp eine Jus-
tierung auf die typischen Frischdlwerte
des Oltyps durchgefiihrt.

Vorbereitung: Vor der Justierung sollte
der Wert FRPC (siehe OI-Schnellein-
stellung) dem TPM-Wert des frischen
Ols entsprechen. AuBerdem sollte mit
dem Gerat eine Probemessung durch-
gefiihrt werden. Dadurch wird der Sen-
sor erwarmt, um den Justiervorgang zu
beschleunigen.

Durchfiihrung

»  FOMS330 einschalten (ON/OFF
driicken). Das Gerat ist messbe-
reit.

+ Die DOWN-Taste fur 5 Sekunden-
gedrlckt halten. Dadurch erscheint
im Display ,CAL".

»  Sobald im Display ,CAL" erscheint,
beginnt der Justiervorgang, in dem
der Sensor des FOM330 ins heile
Frittierol getaucht wird. (Markierun-
gen MIN und MAX beachten!)

. Die Justierung ist beendet, sobald
ein stabiles Messergebnis vorliegt
und im Display ein ,OK* angezeigt
wird

FOM 330 User Manual



User adjustment

The adjustment should be made in new
and unused deep-frying oil and it must
be done at a temperature of 150 °C to
190 °C.

An adjustment is to be made to the
typical fresh oil values for the oil type
depending on the oil used.

Preparation: Before the adjustment the
FRPC-value (see quick oil settings)
should be that of fresh oil. A test mea-
surement should be performed with the
device before the first adjustment. The
sensor is warmed up by this means to
accelerate he adjustment procedure.

Execution

*  Switch on FOM330 (push ON/
OFF). The device is ready for the
measurement to be made.

*  Press and hold the DOWN button
for 5 seconds. “CAL” will then
appear in the display.

*  The adjustment procedure begins
as soon as “CAL” appears in the
display; this is done by dipping
the FOM330 sensor into the frying
oil. (Observe the MIN and MAX
markings!)

*  The adjustment procedure ends as
soon as there is a stable measured
result and “OK” is shown in the
display.
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Ol-Einstellungen

Unterschiedliche Ole haben unter-
schiedliche Eigenschaften, und das
bezieht sich auch auf die % TPM-Werte.
Fir eine moglichst genaue Messung
sollte bekannt sein, um welches Ol es
sich handelt. Davon abgeleitet soll-

te der Offset des Gerats eingestellt
werden.

Aufgrund der Vielzahl an handelsbli-
chen Olen ist es nicht maoglich, fiir alle
Sorten eindeutige Offset-Einstellungen
anzugeben, zumal es sich oft um Mi-
schungen handelt und diese ggf. nach-
behandelt oder mit Zusatzen versehen
werden. Im Folgenden ist dennoch eine
kurze Liste der gebrauchlichsten Ole
mit empfohlenen Offset-Werten, welche
als Orientierung dienen sollen:

ol Offset
Sonnenblumendl -4%
Sonnenblumendl mit 0%
hohem Anteil an

Olsaure

Rapsol -2%
Rapsdl mit hohem 0%

Anteil an Olséure

Palmol 0%

Sojadl -5%
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Oil settings

Different oils have different properties,
and that’s also related to the % TPM-
values. For an accurate measurement
the oil should be known. The offset of
the device should be set accordingly.

Due to the sheer number of commer-
cially available oils it is not possible to
give you settingfor each oil type. This

is also due to the fact that most oils are
mixtures, are post-treated or have ad-
mixtures. Here is a short list of the most
common oils, together with recommen-
ded offset-settings, though.

Oil Offset
sunflower oil -4%
high oleic sunflower oil 0%
rapeseed oil 2%
high oleic rapeseed oil 0%
palm oil 0%
soy oil -5%
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Was tun, wenn...?

Stoérung Behebung
Messwert Messbereich
PC>40 % beachten
Messwert Messbereich
PC<0% beachten
Messwert Messbereich

Temp. > 200°C  beachten

Messwert Messbereich
Temp. < 45°C beachten
Messwert Messbereich
TPC <-10% beachten
oder

PC>65%
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Troubleshooting

Possible cause

Remedy

Measurement value
PC >40 %

Note Measure-
ment range

Measurement value
PC<0%

Note Measure-
ment range

Measurement value
Temp. > 200°C

Note Measure-
ment range

Measurement value
Temp. < 45°C

Note Measure-
ment range

Measurement value
TPC<-10%

oder

PC >65 %

Note Measure-
ment range
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Fehlermeldungen

Stoérung Behebung
Defekter Gerat
Temperatursensor einsenden
Temporarer Sensor
Kurzschluss Olsensor reinigen
Defekter Gerat
Olsensor einsenden
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Error messages

Possible cause

Remedy

Defective
temperature sensor

Send unit in

Temporary short
circuit oil sensor

Clean
sensor

Defective oil sensor

Send unit in
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Wartung und Entsorgung

Reinigung

Reinigen Sie das Gerat mit einem leicht
feuchten Tuch.

Verwenden Sie keine Losungsmittel
(wie z.B. Aceton), weil diese den Kunst-
stoff angreifen kénnen.

Zum Desinfizieren und zur Sensorrei-
nigung kénnen Sie n-Propanol verwen-
den.

Verwenden Sie auf keinen Fall Draht-
blirsten oder ahnliches, um den Sensor
zu reinigen!

Entsorgung
Sollte das Gerat gebrauchsuntauglich
geworden sein, mussen sie es fachge-

recht entsorgen lassen.

Entsorgen Sie das Gerat keinesfalls
Uber den Hausmuill.

Entsorgen Sie die Batterie an den dafir
vorgesehen Sammelstellen.

FOM 330 User Manual



Servicing and waste disposal

Cleaning

Clean the device with a slightly dampe-
ned cloth.

Never use solvents (such as acetone)
for cleaning because these may attack
the plastic.

n-Propanol may be used to disinfect
and to clean the sensor.

In no case use wire brushes or similar
to clean the sensor!

Waste disposal

Should the device become unsuitable
for use, it must be disposed of professi-
onally, such as at recycling centres that
accept electronic scrap.

Never dispose of the device in house-
hold waste.

Please dispose of spent batteries
responsibly.
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Technische Daten
Messung Olqualitat

Messbereich
Genauigkeit
Auflésung
Temperaturbereich
Optimaler Bereich

Temperaturmessung
Genauigkeit

Auflésung
Ansprechzeit t90

Messgerat

Betriebstemperatur
Instrumentengehause

Batterie

Batterielebensdauer
Abmessungen

Gewicht
Gehausematerial
Schutzklasse

0 bis 40 % TPM
12 % PC (typisch)
0,5% PC

+50 bis +200 °C
+150 bis +180 °C

+1°C
0,1°C
<2 min

-10 bis +50 °C

Lithium-Knopfzel-
le 3 V/1Ah
Typ CR 2477

Typisch 3 Jahre
314 x 54 x 22 mm
(LxBxH)

200g

ABS

IP 67
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Technical Data

Measuring oil quality

Measurement range

Accuracy
Resolution

Temperature range

Optimum range

0to 40 % TPM
+2 % PC (typical)
0.5% PC

+50 to +200 °C
+150 to +180 °C

Temperature measuring

Accuracy
Resolution
Response time t90

Instrument

Operating temperature
Instrument housing

Battery

Battery life
Dimensions

Weight
Housing material
Protection class

+1°C
0.1°C
<2 min

-10to +50 °C

Lithium button
cell 3V /1Anh,
type CR 2477

Typically 3 years
314 x 54 x 22 mm
(Lx W xH)

200g

ABS

IP 67
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